NOT A SIMPLE BISTRO

Non credo all’amore a prima vista, ma al primo morso si!

Miglio Verde Burger Bistro ¢ una realta tutta italiana.

Uscendo dalle logiche dei classici IFast Food in stile americano,
poniamo al centro della nostra proposta l'altissima qualita della nostra carne.

Infatti:
I una carne certificata

allevata nella nostra azienda agricola che applica il metodo di produzione biologica
sulle coltivazioni e sugli allevamenti animali in base alle normative europee e intercontinentali.

I una carne sostenibile

Le nostre vacche vengono allevate nel rispetto del loro benessere. Pascolano sul Monte Pelpi,
si nutrono di foraggio biologico e se necessario, vengono curate esclusivamente attraverso
metodologie fitoterapiche e omeopatiche.

I< una carne sana

Priva di residui chimici, antibiotici, stimolanti della crescita e OGML.

I una carne buona

Gli allevamenti non forzano la crescita, favorendo cosi la qualita anziché la quantita.

Il consumo di carne biologica

Tutela la tua salute e aiuta a sostenere la produzione ecologica e sostenibile.

Grazie per l'atlenzione
Lo staff miglio Verde Burger Bistro




HAMBURGER CLASSICI- K /{

preparali e cotti alla piastra al momento

CEDDY': 10 € a346789001)

Burger, cheddar, insalata, pomodoro, ketchup, maionese

Burger, cheddar, lettuce, tomato, ketchup, mayonnaise

MR. KEVIN: 12€ a3791

Burger, cheddar, bacon, cipolla caramellata, insalata, salsa BBQ

Burger, cheddar, bacon, caramelised onions, lettuce, BBQ sauce

COLOSSEQ: 12€ 37

Burger, insalata, pomodoro, composta di Pecorino Romano DOP, bacon, pepe

Burger, lettuce, tomato, Pecorino Romano DOP compole, bacon, pepper

ECLISSE: 12€ asom

Burger, scamorza, pate di olive DOP, insalata, pomodoro, bacon, tabasco

Burger, scamorza cheese, olive pate, lettuce, tomato, bacon, labasco

BOVARO: 12€ 0

Burger, verdure grigliate (zucchine, melanzane, cipolle, peperoni)

Burger, grilled vegetables (courgettes, eggplant, onions, peppers)

LASCIA PERDERE: 12€ a7iom

Burger, cheddar, peperoni, insalata, senape, lacrima d’ape, bacon, tabasco

Burger, cheddar, peppers, lettuce, mustard, bee’s tears, bacon, labasco

TROPEA: 11€ 01

Burger, tartare di cipolla rossa, eddamer, insalata

Burger, onion lartare, eddamer cheese, lettuce

GIULY: 13€ @39

Burger, gorgonzola, cipolla caramellata, pepe, scorza di limone, maionese

Burger, gorgonzola cheese, caramelised onion, pepper, lemon zest, mayonnaise

LUCKY: 13€ @

f Burger, tartare di cipolla rossa, stracchino, composta ai peperoni affumicati, bacon, insalata

Burger, onion lartare, stracchino cheese, smoked peppers compote, bacon, lettuce

Tutte le aggiunte: +1,50€

COPERTO 1€




HAMBURGER SPLECIALIL-

preparati e cotli alla piastra al momento

COLESLAW: 16€ (1,7.9.10)

Doppio Burger, doppio cheddar, doppio bacon, coleslaw viola, insalata

Double Burger, double cheddar, double bacon, purple coleslaw, lettuce

CARBONARO: 16€ 39

Burger, doppio bacon, bianco d’'uovo in piastra, ciotoloa con crema carbonara a parte. tagliato a meta.

Burger, double bacon, fried egg, bowl of carbonara sauce on the side. Cut in half.

BIG MASO: 20€ o799

Triplo Burger, doppio bacon, doppio cheddar, melanzane, zucchine, peperoni, cipolle caramellate, insalata,

pomodoro, salsa BBQ
Triple Burger, double bacon, double cheddar, eggplant, courgettes, peppers, caramelised onions, lettuce,
tomato, BBQ sauce

MIGLIO VERDE (al piatto)

Medaglione di macinato da 250g al piatto, accompagnato da:

-Patatine fritte Fry'n’Dip 13,50€
-Cerdure grigliate 16,50€
-Caponata di Montalbano 19,50€ ©9

250g ground meat patty on the plate, served with:

’

-I'rv’'n’Dip fries
-Grilled vegetables
-Montalbano Caponata 9




HOT-DOG «

CLASSICO: 5€

wurstel, ketchup, maionese

wurstel, ketchup, mayonnaise

CIPPY: 6€

wurstel, cipolla caramellata, maionese, ketchup, senape

wurstel, caramelised onion, mayvonnaise, ketchup, mustard

CHEESE: 6,50€

wurstel, cipolla caramellata, cheddar, maionese, ketchup, senape

wurstel, caramelised onion, cheddar, mayonnaise, ketchup, mustard

FULL: 7,50€

wurstel, cipolla caramellata, cheddar, bacon, maionese, ketchup, senape

wurstel, caramelised onion, cheddar, bacon, mayonnaise, ketchup, mustard

PURPLE RAIN: 8€

wurstel, cheddar, bacon, Coleslaw viola

wurstel, cheddar, bacon, purple Coleslaw

COL CAVOLO!: 7€

wurstel, crauti, bacon, senape

wurstel, sauerkraut, bacon, mustard




TARTARLE -

di puro macinato magro, preparate al momento

CLASSICA: 13€ ®

Tartare di macinato magro guarnita con sale, scorza di limone, tuorlo d'uovo e prezzemolo
Lean ground meat tartare garnished with salt, lemon zest, egg volk, and parsley

EMILIANA: 15€ ©

Tartare di macinato magro guarnita con rucola, scaglie di Parmigiano Reggiano B10O,
pomodorini al forno e glassa di aceto balsamico
Lean ground meat tartare garnished with rocket, flakes of organic Parmigiano Reggiano, oven-roasted cherry
tomatoes, and balsamic glaze

1835: 16€ ¢

Tartare di macinato magro guarnita con senape, salsa Worcestershire, tuorlo d'uovo e tabasco
Lean ground meat tartare garnished with mustard, Worcestershire sauce, egg volk, and Tabasco

VENERE: 17€ @9

Tartare di macinato magro su base di riso nero, guarnita con pesto genovese,
scaglie di Parmigiano Reggiano BIO, olio EVO, sale, pepe nero.
Lean ground meat tartare on a base of black rice, garnished with Genovese pesto, organic Parmigiano Reggiano
shavings, extra virgin olive oil, salt, and black pepper

SETTE COLLI: 16€ ¢

. Tartare di macinato magro guarnita con composta di Pecorino Romano DOP, tartare di cipolla rossa, pepe
_¥ | Lean ground meal larlare garnished with a compote of Pecorino Romano DOP, red onion lartare, and pepper




PIZZ). CLASSICHE -

MARGHERITA 7,50€ ,

pomodoro, mozzarella, origano

tomato, mozzarella, oregano

STRACCHINO 8€

pomodoro, stracchino

tomato, stracchino

VEGETARIANA 9,50€

pomodoro, mozzarella, verdure grigliate (melanzane, zucchine, peperoni, cipolle)

tomato, mozzarella, grilled vegetables (eggplant, courgettes, bell peppers, onions)

PARMA 10€

pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo di Parma

tomato, mozzarella, Parma ham

PIACENZA 9€

pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

tomato, mozzarella, cooked ham

TERRA E MARE 11€ 02714

pomodoro, mozzarella, Filetto di Tonno, tartare di cipolla rossa

tomato, mozzarella, tuna fillet, red onion tartare

AFFUMICATA 9€

pomodoro, scamorza affumicata, composta di peperoni affumicati

tomato, smoked scamorza, smoked pepper jam

GORGO 9€

pomodoro, mozzarella, gorgonzola

tomato, mozzarella, gorgonzola cheese

AMERICANA 10€

pomodoro, mozzarella, wurstel, patatine I'ry’n’dip

, Tomato, mozzarella, wurstel, Frv'n’dip fries

DIAVOLA 9,50€

pomodoro, mozzarella, salamino piccante morbido

Tomato, mozzarella, spicy salami




P1Z7) SPLECIALI

ROMANA 12€ w37

pomodoro, composta di pecorino Romano DOP, bacon

tomato, Pecorino Romano DOP jam, bacon

VIOLA 12€ a79.10

pomodoro, mozzarella, Coleslaw viola

tomato, mozzarella, purple Coleslaw

ANONYMOUS 12€ @9

pomodoro, stracchino, zucchine grigliate, pomodorini al forno

tomato, stracchino cheese, grilled courgettes, roasted cherry tomatoes

MAIALA 14,50€ 079

pomodoro, cheddar, macinato di Manzo, bacon, salsa BBQ

tomato, cheddar, ground beef, bacon, BBQ sauce

GUSTOSA: 12€ o

pomodoro, stracchino, prosciutto cotto, carciofini, olive

tomato, stracchino cheese, cooked ham, artichoke hearts, olives




PIADINE

DELICATA: 9€ a73

prosciutto cotto, eddamer, pomodorini al forno, maionese

cooked ham, eddamer cheese, roasted cherry tomatoes, mayonnaise

RIMINTI: 10€ @7

prosciutto crudo di Parma, stracchino, rucola

Parma ham, stracchino cheese, rocket

ORTOLANA: 9€ o

grigliata di verdure (melanzane, zucchine, peperoni, cipolle)

grilled vegetables (eggplants, courgettes, peppers, onions)

CAMPAGNOLA: 10€ o7

grigliata di verdure e scamorza

grilled vegetables and scamorza cheese

CAROVANE: 9€ 37

pomodoro, zucchine grigliate, uovo alla piastra, scaglie di Parmigiano Reggiano BIO

tomato, grilled courgettes, fried egg, BIO Parmigiano Reggiano flakes




FRITTT~

PATATINE FRY’N’DIP
(FRY’N"DIP FRIES)

piccole/small 3,50€
medie/medium 5,50€
grandi/large 7,00€
maxi 9,50€

(FRY’N’DIP FRIES + WURSTEL (+1,50€)

ANELLI DI CIPOLLA
(ONION RINGS)

piccoli/small 4,00€
grandi/large 6,00€
maxi 8,00€

NUGGETS DI POLLO
(CHICKEN NUGGLETS)

servili con Coleslaw viola
served with purple Coleslaw

medi/medium 7,50€
maxi 15€




INSALATONE

RAINBOW 10€ ©10

insalata, pomodoro, olive taggiasche, mais, salsa Coleslaw

salad, tomato, Taggiasca olives, corn, Coleslaw sauce

EVER GREEN 10€ @

insalata, pomodoro, mozzarella, tartare di cipolla rossa, olive taggiasche, mais

salad, tomato, mozzarella, red onion tartare, Taggiasca olives, corn

PINNA GIALLA 12€ @471

insalata, pomodoro, mozzarella, mais, cipolla, filetto di tonno

salad, tomato, mozzarella, corn, onion, tuna fillet

CRESTA ROSSA 1€ 03679

insalata, pomodoro, mozzarella, mais, cipolla, filetto di pollo

salad, tomato, mozzarella, corn, onion, chicken strips

ARTICIOCCA 13€ @som

insalata, pomodorini al forno, carciofi, mozzarella, pate di olive

salad, roasted tomatoes, artichokes, mozzarella, olive paté




GLI SIFIZ10S1

PANIGACCI: O

il tipico panigaccio a base di farina, acqua e sale cotto alla piastra e condito con:

the typical panigaccio made with flour, water, and salt, cooked on a griddle and topped with:

‘Pesto Genovese e scaglie di Parmigiano Reggiano BIO 9,00€ (.7.8)
Genovese pesto and BIO Parmigiano Reggiano flakes

‘Pate di Olive, pomodorini al forno, olio EVO 7,00€ (1.7.89)

Olive paté, roasted cherry tomatoes, EVO oil

*Gorgonzola 7,00€ 7

Gorgonzola cheese

CAPONATINA DI MONTALBANO: 10€ * 69

[ originale ricetta Siciliana a base di melanzane, peperoni, pinoli, uvetta, capperi e olive

The original Sicilian recipe made with eggplant, bell peppers, pine nuts, raisins, capers, and olives

VERDURE GRIGLIATE: 6,50€

grigliata di verdure (melanzane, zucchine, peperoni, cipolle)

grilled vegetables (eggplants, courgettes, peppers, onions)

FRITTATA DI ZUCCHINE: 8,50€ 037

servila con insalata e pomodorini al forno

served with salad and roasted cherry tomatoes

RISO VENERE: 12€ @8

servito con verdure grigliate, mais, pomodorini al forno e feta

served with grilled vegetables, corn, roasted cherry tomatoes, and feta cheese

M’
N POLPETTE DELLA NONNA LINA: 12€ 1379
- Polpette di carne BIO al sugo, ricetta della nonna

, BIO meatballs in sauce, grandmother's recipe




P

ANGOLO VEGANO
VEGAN CORNER

I BURGER ts2#

VEGGY CLASSICO: 12€

burger vegano, insalata, pomodoro, olio EVO

vegan burger, salad, tomato, olive oil

VEGGY SPICY: 13€ o

burger vegano, insalata, pomodoro, senape, tabasco

vegan burger, salad, tomato, mustard, tabasco

VEGGY BOVARO: 16€

burger vegano, grigliata di verdure (melanzane, zucchine, peperoni, cipolle)

vegan burger, grilled vegelables (eggplant, courgelles, peppers, onion)

VEGGY TASTY: 14€

burger vegano, insalata, pomodoro, tartare di cipolla rossa

vegan burger, salad, tomato, red onion tartare

VEGGY TAG: 14€ @89

burger vegano, insalata, pomodoro, pate di olive

vegan burger, salad, tomato, olive pate

I PIATTI

CAPONATINA DI MONTALBANO: 10€ *

[ originale ricetta Siciliana a base di melanzane, peperoni, pinoli, uvetta, capperi e olive

The original Sicilian recipe made with eggplant, bell peppers, pine nuts, raisins, capers, and olives

PIADINA ORTOLANA: 9€

grigliata di verdure (melanzane, zucchine, peperoni, cipolle)

grilled vegetables (eggplants, courgettes, peppers, onions)

, DOLCI

MOUSSE DEL MIGLIO: 6€

mousse alla panna vegetale aromatizzata al cioccolato fondente con coulis di lamponi

vegetable cream flavored with dark chocolate with raspberry jam




DOLCI

DESSERTS U/

TIRAMISU DEL MIGLIO: 6€ 1379

tiramisu fatlo in casa aromalizzato al pistacchio

homemade tiramisu flavored with pistacchio

PANNA COTTA: 5€ ™

fatta in casa, topping: caramello, cioccolato, frutti di bosco

homemade, toppings: caramel, chocolate, berries

)[()USS]E ])]3]4 L\[I(}]JI(): 6{:] (solo in stagione invernale)

mousse fatta in casa alla panna vegetale aromatizzata al cioccolato fondente con coulis di lamponi

homemade vegetable cream flavored with dark chocolate with raspberry jam

(1,3,5,6,7,8,10)

AIFTER ]31(;HT: 6€ (solo in stagione esliva)

mousse al mascarpone fatta in casa, aromatizzata alla menta su base di biscotto al cioccolato

homemade mascarpone cream flavored with mint on a chocolate biscuit base

CHELESECAKE: 6€ 65781

cheesecake con topping a scelta tra: caramello, frutti di bosco, cioccolato

cheesecake with a topping of vour choice: caramel, berries, or chocolate

(13,6,7,8)

FI{UTTA (:()N (;E]JAT() l:I()l{])I]AATTIZ: 6{:: (solo in stagione esliva)

frutta del giorno con gelato fiordilatte

fresh fruit of the day with fiordilatte ice cream

GELATO FIORDILATTE AFFOGATO: 03679

caffe/whiskev 6€/8€
' CAFFE SHAKERATO:
1/ normale (con zucchero liquido): 4€
bavleis/vaniglia 5€




BIBITI

LIMONATA LURISIA: 4€

ARANCIA ROSSA LURISIA: 4€

ARANCIATA LURISIA: 4€

CHINOTTO LURISIA: 4€

COCA COLA: 3,5€

COCA COLA ZERO: 3,5€

FUZETEA PESCA: 3€

FUZETEA LIMONE: 3€

FANTA: 3€

SPRITE: 3€

SUCCHI DI IFRUTTA: 3,50€




